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About the Author

Sobre los autores:

Nathan Myhrvoldes el director general y uno de los fundadores de Intellectual V entures, una empresa que
invierte en innovacion. Ademas de estimular la capacidad creativa de otros, e propio Myhrvold esun
inventor prolifico que cuenta con mas de 250 patentes expedidas 0 en proceso de aprobacion, incluidas varias
relacionadas con latecnologia de los alimentos. Tras dos anos de practicas en Rover's, €l restaurante frances
mas famoso de Seattle, completo su formacion culinaria con la prestigiosa chef Anne Willan en laescuelalLa
Varenne. Myhrvold hatrabajado como director gastronomico de Zagat Survey.Nathan Myhrvoldes
licenciado en Matematicas, Geofisicay Fisica Espacia por laUCLA y doctor en Economia Matematicay
Fisica Teorica por la Universidad de Princeton.

Chris Y oungabrio las puertas ala cocina experimental en The Fat Duck y trabajo bajo las ordenes del
mundial mente famoso chef Heston Blumenthal durante cinco anos en el desarrollo de sus platos mas
innovadores. Eslicenciado en Matematicas y Bioquimica por la Universidad de Washington. Abandono su
tesis doctoral para ser ayudante de cocina en uno de los principal es restaurantes de Seattle. En The Fat Duck,
Y oung impulso la cocina experimental y creo un equipo de mas de seis cocineros atiempo completo.
Coordino asimismo el trabgjo de varios asesores cientificos. Ademas de crear nuevos platos para el menu de
The Fat Duck, dirigio la elaboracion de recetas para las dos temporadas de la serie de laBBC"Heston
Blumenthal: In Search of Perfection".

Maxime Biletes licenciado en Escritura Creativa, Literaturay Artes Visuales por el Skidmore Collegey
obtuvo matricula de honor en € Institute of Culinary Education de Nueva Y ork. Despues de unas practicas
en Jack's Luxury Oyster Bar, Jack Lamb lo contrato como jefe de cocina. Se fue aLondresy cepto unas
practicas con el equipo de Heston Blumenthal en The Fat Duck. Tras haber formado parte del equipo de The
Cooking Lab como jefe de investigacion y desarrollo, Maxime Biletlo ha dirigido adiario con € fin de crear
y documentar |as nuevas tecnicasy recetas, concibiendo asi la estetica original de las fotografias.
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